
Vormgeving: Marliz Blonk

WALDKORN OF MAÏS BOL

LUNCH

BOTERHAMMEN
(biologisch donker of licht brood van Carl Siegert)
geserveerd met salade van het seizoen

LUNCH

Boerenkaas en beenham	 5.5

Geitenkaas, honing en tomaten relish 	 6.5
   	  

TOSTI’S VAN DE GRILL

Onze producten kunnen allergenen bevatten. 
Heeft u een allergie? Meld dit bij onze bediening.

Alle lunchgerechten worden geserveerd met  
een salade van het seizoen.

LUNCH VAN 11.30 - 16.30

LUNCH PLEIN 7 	 10
Wisselend, vraag ernaar of zie het krijtbord

LUNCH PLEIN 7 KLASSIEK	 10
Boterham met kroket, tomatensoep en 
aardappelsalade

CLUBSANDWICH   	 11
Krokante uienringen, ei, kaas, komkommer, 
sla, tomaat, rode pesto en friet en mayonaise

CARPACCIO	 9.5
Rucola, geraspte truffel pecorino, tomaten 
dressing, augurk en krokant van peterselie

KROKETTEN	 8
Twee kroketten met mosterd

GROENTE KROKETTEN   	 8.5
Piccalilly mayonaise

HUIS GEROOKTE ZALM	 10
Huisgemaakte piccalilly, biet, Amsterdamse ui 
en radijs

UITSMIJTER	 9
Drie vrije uitloopeieren met 
ham/spek/boerenkaas

SPECIALITEITEN

WARME MOZZARELLA	 8.5
Spek, honing, tomaten, sla en mosterd mayonaise

STEAK SANDWICH	 10.5
XO sauce, gekarameliseerde uitjes, groene 
kruiden

BOERENKAAS  	 7.5
Tomaten relish, sla, Amsterdamse ui, biet en 
radijs

VERSE TONIJN TARTAAR	 9.5
Sesam soja dressing, ingelegde komkommer, 
kaviaar chips

  =  VEGETARISCH 

Volg ons op social media en blijf op de hoogte!

SOCIAL MEDIA
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VOOR DE KIDS

2 MINI BRIOCHE BOLLETJES	 4.5
Met kaas, ham, knakworst, hagelslag, 
aardbeienjam of chocoladepasta

TOSTI HAM KAAS	 3.5
Wit casinobrood met boerenkaas en beenham

3 MINI PANNENKOEKEN	 5.5
Stroop, suiker en chocoladepasta

	MET VOORNAMELIJK BIOLOGISCHE 
	 EN STREEKPRODUCTEN WERKT

	MEEL VAN MOLEN DE WINDHOND 
	 GEBRUIKT VOOR DE PATISSERIE

	OOK HEERLIJKE & UITGEBREIDE 
	 HIGH TEA’S VERZORGT

	PRACHTIGE RUIMTES VERHUURT 
	 VOOR UW PRIVÉ DINER, FEESTJE 
	 OF VERGADERING

	OOK TE VOLGEN IS OP FACEBOOK 
	 EN INSTAGRAM

LUNCH
LUNCH VAN 11.30 - 16.30

Onze producten kunnen allergenen bevatten. 
Heeft u een allergie? Meld dit bij onze bediening

SALADE CARPACCIO
Rucola, geraspte truffel pecorino, tomaten 
dressing, augurk en krokant van peterselie

SALADE GEKARAMELISEERDE GEITENKAAS   
Honing, tomaten relish, Amsterdamse ui, biet en 
radijs  

SALADE KROKANTE INKTVIS
knoflook feta, rode pesto, ingelegde komkommer 
en kaviaar chips

Geserveerd met biologisch brood en boter

LUNCH

  =  VEGETARISCH 

TOMATEN CRÈME SOEP  
Pomodori tomaten, knoflook feta en groene 
kruiden

DAGSOEP
Vraag ernaar of zie het krijtbord 

Geserveerd met biologisch brood en boter

WIST JE DAT PLEIN 7

SALADES 	 KLEIN 10.5 GROOT 14 SOEP 	 KLEIN 4 GROOT 6.5
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VERSE TONIJN TARTAAR 	 9.5
Sesam soja dressing, ingelegde komkommer 
en kaviaar chips

HUIS GEROOKTE ZALM	 9.5
Huisgemaakte piccalilly, biet, Amsterdamse ui 
en radijs

VEGA 	 9.5

TARTE TATIN PAPRIKA 
Geitenkaas, aceto balsamico stroop en 
hazelnootcrumble

DINER VANAF 17:00

VOOR

BROOD MET PLEIN 7 DIP	 4.5

SMULPLANK	 12.5
Olijven, diverse kazen uit de regio, vleeswaren, 
breekbrood, dipjes, worst, gemarineerde groentes 
en krokante uienringen

NACHO’S	 7
Kaas, guacamole en crème fraîche

CARPACCIO 	 9.5
Rucola, geraspte truffel pecorino, tomaten 
dressing, augurk en krokant van peterselie

STEAK TARTAAR 	 9.5
XO sauce, gekarameliseerde uitjes, groene 
kruiden en pandan rijst krokantjes

TOMATEN CRÈME SOEP 
Pomodori tomaten, knoflook feta en groene 
kruiden

DAGSOEP
Vraag ernaar of zie het krijtbord

SALADE CARPACCIO
Rucola, geraspte truffel pecorino, tomaten 
dressing, augurk en krokant van peterselie

SALADE GEKARAMELISEERDE GEITENKAAS   
Honing, tomaten relish, Amsterdamse ui, biet en 
radijs  

SALADE KROKANTE INKTVIS
Knoflook feta, rode pesto, ingelegde komkommer 
en kaviaar chips

Geserveerd met biologisch brood en boter

VOORGERECHTEN

  =  VEGETARISCH 

DI-WO-DO-VR MENU 28.5
Kies op dinsdag t/m vrijdag uw eigen 3-gangen 
diner van de kaart! (supplement Tournedos €5)

SOEP 	 KLEIN 4.5 GROOT 7.5

SALADES 	 KLEIN 10.5 GROOT 14

VLEESBITES

VIS
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SHARED DINING	 21PP

VOOR DE KIDS

Verschillende vis, vlees en vegetarische  
gerechtjes om te proeven en te delen. 
Vanaf twee personen te bestellen. 

FRIETJES	 5.5
Mini-frikandellen, kipnuggets of kroketje

PIZZA MARGHERITA	 6.5
Tomaat en kaas

3 MINI PANNENKOEKEN	 5.5
Stroop, suiker en chocoladepasta

Onze producten kunnen allergenen bevatten. 
Heeft u een allergie? Meld dit bij onze bediening

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met 
verse friet

DINER VANAF 17:00

HOOFD

VIS VAN DE DAG	 19.5
Met wisselend bijpassend garnituur

STEAK VAN DE DAG	 19.5
Gebakken uien en spek, aardappelgratin met 
kaas, peen uit de oven en pepersaus

MANCHEGO QUICHE   	 17.5
Paddenstoelen, gekarameliseerde uitjes en 
groene kruiden

WILD STOOFPOT  	 18.5
Met gegrilde groenten, paddenstoelen, spek, 
stoofpeer en geconfijte aardappeltjes

TOURNEDOS (200GR)  
Gevulde tomaat met broodkruim, warme 
aardappelsalade en knoflookjus

DAGSPECIALITEIT
Wisselend, vraag ernaar of zie het krijtbord

SATÉ VAN KIPPENDIJEN
Huisgemaakte pindasaus, cassave kroepoek, 
gebakken uitjes en ei

HUISGEMAAKTE RUNDERBURGER
Brioche bol, tomaat, spek, augurk, sla, tomaten 
relish en cheddar

VEGETARISCHE BIETEN BURGER 
Brioche bol, sla, ricotta en rode pesto

KROKANTE INKTVIS IN BIERBESLAG
Knoflook feta, ravigottesaus en koriander

HOOFDGERECHTEN

  =  VEGETARISCH 

SPECIALITEITEN KLASSIEKERS	 17

VOOR LIEFHEBBERS	 25
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PLEIN 7 COFFEE (FRANGELICO) 	 7
SPANISH COFFEE	 7
IRISH COFFEE	 7
FRENCH COFFEE	 7
ITALIAN COFFEE	 7

KINDERIJS	 4.5

Vanille ijs met smarties en slagroom in een
vrolijke beker om mee naar huis te nemen!

DINER VANAF 17:00

DESSERT

Volg ons op social media en blijf op de hoogte!

WWW.PLEIN7WOERDEN.NL

PURE CHOCOLADE TOMPOUCE	 7.5
Rood fruit crème en witte chocolade ijs

SINAASAPPEL COMPOTE	 7.5
Crumble zanddeeg, citroen marshmallows en 
witbier merengue

BRAMEN CAKE 	 7.5
Vanille crème fraîche en karamel ijs

PEDRO XIMÉNEZ	 5
Spanje. Dé ultieme combinatie met zowel uw
zoete dessert als uw kaasdessert die u niet kan
en mag missen. Stroperige wijn met krentjes en
rozijnen in zowel geur als smaak.

KAAS 	 8
Selectie van mooie Nederlandse kazen. 
Geserveerd met vijgenbrood en appelstroop

Tip! Lekker in combinatie met port

RUBY PORT	 4
TAWNY PORT 10 JAAR OUD	 5.5

DESSERT

  =  VEGETARISCH 

ZOET DESSERT

KAAS

DESSERTWIJN

SPECIAAL KOFFIE

SOCIAL MEDIA


